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CARTE BLANCHE

Harmonieux assemblage de Pinot Meunier
et de Pinot Noir pour cette cuvée légere,
élégante et fruitée.

ASSEMBLAGE :
30% Pinot Noir
70% Pinot Meunier

ANNEES : 2005 et 2006

Cottised Choscdolds

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
TélL. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modeération.



MILLESIME

2000

Champagne vieilli 6 mois
en foudres de chéne.
Ce Millésime est issu d'une
grande année.

ASSEMBLAGE :
30% Pinot Meunier
33% Pinot Noir
37% Chardonnay

ANNEES : 2000

Cottosed Chvscdolde

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Tél. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.



CUVEE
OR BLANC

; Cette cuvée pur Chardonnay est élevée
@ en foudres de chéne.
i Aprés plusieurs années
passées en cave.
Ce champagne séduira particulierement
lesamateurs de Blanc de Blancs.

ASSEMBLAGE :
100% Chardonnay

ANNEES : 2005 et 2006

BLANC

Cottiosed Chvsddel?e

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Tél. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération.



S & PERLE BLEUE
MILLESIME 2008

Assemblage des 3 cépages.

Bouteille carafe en coffret individuel.
Idéal pour les cadeaux d'affaires..

Gotbpeed Chredeld?s

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Té1. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr



~ CUVEE
PRESTIGE BRUT

Fleuron de la Maison Collard-Chardelle, cet
assemblage des 3 cépages champenois est
vieilli en foudres de chéne et composé de 3
années différentes afin d'avoir une continuité
dans la qualité.

ASSEMBLAGE :
40% Pinot Meunier
20% Pinot Noir
40% Chardonnay

ANNEES : 2008, 2009 et 2010

Cottorsed Chovsdolli

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
TélL. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération



CQVEE
ROSE BRUT

Surprenant Champagne...
Le rosé est le mariage du vin blanc et du vin
rouge champenois.

Trés fruitée, cette cuvée dévoile derriére
sa robe rose un bouquet intense.

ASSEMBLAGE :

12% Vin rouge Pinot noir
30% Vin blanc Pinot Meunier
38% Vin blanc Pinot Noir
20% de Chardonnay

ANNEES : 2010 et 2011

Coltard Chasdelle

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Tél. 03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modeération.



CUVEE
SAVEURS D’ ANTAN

Ce millésime 2002 élaboré a I'ancienne
(prise de mousse sur bouchon liége) en
quantité limitée.

Vieilli en foudres de chéne pendant 2 ans,
ce Vin est trés aprécié par les grands
amateurs de Champagnes.

ASSEMBLAGE :
80% Chardonnay
20% Pinot Noir

%%M %/m&%@//é

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Té1.03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr



QUVEE
SPECIALE

Assemblage parfait des 3 Cépages.
Vieilli au minimum 3 ans
dans nos caves.
C'est un vin au sommet de sa maturité.

ASSEMBLAGE :
37% Chardonnay
30% de Pinot Meunier
33% de Pinot Noir

ANNEES : 2010 et 2011

Cottivsd Chovsddods

68, rue de Reuil - 51 700 Villers sous Chatillon
Té1.03 26 58 00 50 - Fax. 03 26 58 34 76
Site : www.champagnecollardchardelle fr - Email : info@champagnecollardchardelle fr

L'abus d'alcool est dangereux pour la santé - a consommer avec modération
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